
 

 

 

 

 

 

 

 ６月３日（火）に実施した、丸大食品株式会

社と本校のコラボ企画「新商品開発」に向けた

意見交換会を受けて、７月１４日（月）３～５

限に新商品の試作品の商品化検討と工場見学を

実施しました。生物資源科３年１組の農

業生産コース野菜専攻生１２名が参加し

ました。 

 今年度は、「肉加工製品と野菜の組み

合わせを考え、新しい味を探究し、消費

者に喜ばれるものづくりを目指した

い。」「さらに多くの方に手にしていただ

ける商品開発をしたい。」という思いを 

具現化しました。 

 ガパオ風のハンバーグ、シチュー味の 

ウインナー、醤油マヨカルパス、明太

カルパスなど試食させていただきまし

た。ガパオ風のハンバーグは、今まで

見たことがなくて斬新でした。そぼろ

状とハンバーグ状の２パターン用意し

てもよいのではないかと考えました。 試作品のガパオ風ハンバーグ 
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学びました！ 

 

６月の意見交換 

前回の意見を具現化した会議 



 この他にも、シチュー味のウインナ

ーは、ほんのりとシチューがしみ出し

て美味しかったです。醤油マヨ味のカ

ルパスやたこ焼き味のカルパスは、味

が濃く、おつまみとしても良いと思い

ます。 

 工場見学では、ハンバーグやウイン

ナーの製造工程を見学し、製品管理庫

で－１８℃を体験しました。安全に配

慮された管理体制に感銘を受けまし

た。 

今後も試作、意見交換、改良を重

ね、商品化に向けて進めていきます。 

この日は上越市が全国で一番暑い日で

したが、暑さも吹き飛ぶほど、とても

充実した時間を過ごすことができまし

た。丸大食品の皆様、ありがとうござ

いました。 

醤油マヨ、たこ焼き味のカルパス 

試食して貴重な意見を出しました！ 

ハンバーグの製造工程の説明です 

試作品のシチューウインナー 

ハンバーグの餡が出てきます 


